Piekarz

produkuje wyroby piekarskie
magazynuje surowce piekarskie
wytwarza ciasto oraz je ksztattuje
przygotowuje pieczywo do dystrybucji

Widzisz sie w roli piekarza? Zgtos sie!

Wielkopolska Izba Rzemiesinicza
w Poznaniu
al. Niepodlegtosci 2,
61-874 Poznan
tel.: 61 853 78 05
oswiata@irpoznan.com.pl
www.irpoznan.com.pl
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=, 0 nauce zawodu

Wiecej informac

Piekarz

Opis zawodu

Piekarz zajmuje sie przygotowaniem pieczywa o dobrej jakosci oraz wysokich
walorach zdrowotnych. Dba o surowce najlepszej jakosci, przechowuje je
w odpowiednich warunkach, wytwarza ciasta na rézne rodzaje pieczywa, ksztattuje
wyroby, wypieka z zachowaniem zasad bezpieczeristwa zdrowotnego zywnosci oraz
przygotowuje do sprzedazy.

Miejsce pracy

Piekarnieiinne firmy, w ktérych wykonuje sie wyroby piekarnicze.

Wymagania

Zdolnosci manualne, sprawnos$¢ fizyczna, rozwiniety zmyst smaku i wechu,
systematycznosc¢, doktadnoscicierpliwosc oraz umiejetnosé pracy w zespole.

Procedura zdobywania uprawnien zawodowych

Nauka zawodu trwa trzy lata. Realizowana jest w systemie dualnym i odbywa sie
naprzemiennie w branzowej szkole pierwszego stopnia (teoria) oraz u pracodawcy na
podstawie umowy o prace w celu przygotowania zawodowego (praktyka).
Zakonczeniem nauki zawodu jest przystgpienie do egzaminu i otrzymanie swiadectwa
czeladniczego potwierdzajgcego uzyskanie kwalifikacji zawodowych do wykonywania
zawodu w kraju i za granica.

W dalszej perspektywie istnieje mozliwos¢ kontynuowania nauki w szkole branzowej
drugiego stopnia, przystgpienie do matury oraz egzaminu na tytut technika, a takze
edukacja na studiach wyzszych. Mozna tez uzyska¢ dyplom mistrzowski
potwierdzajgcy posiadanie na najwyzszym poziomie kwalifikacji zawodowych
w rzemiosle.



	Strona 2

